Vorspeisen

Hausgemachte
Friihlingsrollen “fernostlich”

Von unserer Kiichenfee “Vee” aus
Thailand, mit Hackfleisch und
Gemiise gefiillt, dazu Salatbouquet
und Dip “**

Hausgemachte Kiaserollen
Mit Krauterfrischkase gefiillte

Teigrollchen (pikant), mit
fruchtigem Dip

Baguette mit Aioli

Datteln im Speckmantel

6 Stiick
9 Stiick
oder 12 Stuck

Franzosische Zwiebelsuppe
mit Einlage, iberbacken
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Sal.ate

Kleiner Salat
Salate der Saison mit
hausgemachter Vinaigrette

GroBer bunter Salat
Variationen aus knackigen Salaten
der Saison mit frischen Friichten

wahlweise auch mit:

gebratenen Garnelen “**?

gebratenen Fischfilets

Thunfisch und Zwiebelringen

Kase- oder Friihlingsrollen

gebratenen
Hihnchenbruststreifen

Calamari
Aioli und Baguette

Zu allen unseren groBen Salaten reichen wir hausgemachte
Vinaigrette oder Joghurtdressing sowie ofenfrisches Baguette
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Satt-Spezialitaten

herzhaft gebackene frisches knusprig paniertes

halbe Ente Schweineschnitzel
mit

mit Kl6Ben, Entensauce Champignonrahmsauce,

und hausgemachtem Pfefferrahmsauce,
Rotkohl. Paprikasauce

oder Dijonsenfsauce
dazu Pommes Frites
oder Bratkartoffeln

Bei unseren Satt-Gerichten haben Sie die Moglichkeit,

ohne Mehrkosten

1/4-Enten,
Schnitzel
und Beilagen nachzuordern*

*) Der Fairness halber und aus gegebenem AnlaB:
Voraussetzung ist der Verzehr bei uns im Haus
sowie kein ,, Teilen“ mit den Tischnachbarn, versteht sich von selbst, oder? ;-)




-3
Ill{rh j-fv

¢ '
- g Pr—)

RESTAURANT \

let 4

Vegetarisches

Gebackener Schafskise
mit Baguette,
Quark und kleinem Salat

GroBe Ofenkartoffel
mit Krauterquark und Salat

Kiasespatzle
hausgemachte Kasespatzle
mit Bergkase, Butter und Sahne
veredelt, dazu Rostzwiebeln und
ein kleiner Salat

Pasta mit Ruccola-
Mandelpesto
Nudeln mit Pesto aus Olivendl,
Ruccola und gerosteten Mandeln

Fur die Kleinen

Spatzle mit Sof3e
hausgemachte Spatzle wahlweise

mit Enten- oder Champignonsauce

Schweinchen Dick
paniertes Schnitzel mit Pommes,
Ketchup und Majo

Dagobert Duck
knusprige Hahnchennuggets mit
Pommes, Majo und Ketchup

Moby Dick
Fischnuggets mit Pommes,
Ketchup und Majo

Portion Pommes
mit Ketchup und Majo

Ostsee-Kraken
gebratene Wiirstchen mit
wahlweise Pommes Frites oder
Bratkartoffeln
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Aus del.n Meer

Dorschfilet
Naturgebratenes Filet mit
zerlassener Butter, Salatbeilage und
Bratkartoffeln

Netti’s Fischteller
Verschiedene Fische der Saison an
Hummersauce, dazu wahlweise
Brat- oder Salzkartoffeln

Pannfisch
in einer Eisenpfanne servierte
Fischfilets mit einer milden Dijon-
SenfsoBe, dazu Brat- oder
Salzkartoffeln

Ofenkartoffel mit
Réucherlachs
mit hausgemachtem Krauterquark
und Salat

Garnelenpfanne
in Olivenol gebratene Garnelen,
pikant gewlirzt mit Knoblauch,
dazu Baguette und Aioli

Pasta mit Garnelen

Ofenkartoffel mit Garnelen
mit hausgemachtem Krauterquark
und Salat

Fisch im Bierteig
Diverse Fischarten in Bierteig
frittiert, wahlweise mit
Kartoffelsalat, Bratkartoffeln oder
Pommes Frites
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Ste.aks

Rumpsteak
Der Klassiker, ohne Fettrand gebraten, dazu sautierte
Zwiebeln und Champignons

250 g
3508

Pfeffersteak
Rumpsteak 250 g an Pfefferrahmsauce mit griinen
Bohnen dazu Herzoginkartoffeln

Steak Holstein
Rumpsteak 250 g
mit Rostzwiebeln, Spiegelei und saurer Gurke

“Surf and Turf”
Rumpsteak 250 g mit gebratenen Garnelen an
bunten Salaten

Alle Steaks werden mit Krauterbutter und wahlweise
mit Pommes, Salz- oder Bratkartoffeln,
Knoblauch- oder Krauterbaguette serviert.

Gerne servieren wir Ihnen zu Threm Steak einen kleinen
Beilagensalat
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Schnitzel & Co

Schnitzel “Holsteiner Art”
knusprig paniertes Schweineschnitzel
mit Spiegeleiern und Gewlirzgurke, dazu Pommes oder Bratkartoffeln

Schnitzel ,,Wiener Art“
mit Gemise und SahnesoBe, dazu Pommes oder Bratkartoffeln

Schnitzel ,,Hawaii“
mit Schinken, Ananas und Kiase, dazu Pommes oder Bratkartoffeln

Schnitzel iiberbacken
mit Kochschinken, Zwiebeln und mildem Gouda, Pommes oder
Bratkartoffeln

Sauerfleisch “Fehmarnscher Art”
hausgemacht nach Oma Annis Rezept mit Remoulade und Bratkartoffeln

Feuerfleisch
hauchdiinn geklopftes Schweinesteak, “feurig-scharf” mit gebratenen
Paprika, Zwiebeln, Tomaten, Peperoni, Champignons, Baguette und Aioli
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Desserts

Tartufo
Der italienische Haselnuss-Kakao-Eisklassiker

Crema Catalan
Die spanische Variante der Creme briilée

Schokobillchen
gefiillt mit Vanillecreme

Souffle
Dunkles Schokoladen-Souffle

Schoko- und Vanilleeis
mit heiBen Friichten

Vanilleeis
mit hausgemachter Schokoladensauce

Beschwipste Pflaume
Vanilleeis mit ,beschwipsten® Zimt-Pflaumen

Gebackenes Eis
garniert mit Sahne und Schokoladensauce
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